اجزاء؛ 

فی اعد 

2 پانی____ حسب ضرورت 

3 نمک_ __ 4 کھانے کے چمچ 

4 بیکنگ پاؤڈر____ 2کھانے کے چمچ 

5 ہری مرچ کا پیسٹ___ 3 کھانے کے چمچ 
6 ادرک لہسن پیسٹ____ 1 کھانے کا چمچ 
/, میدھ __ 2 کپ 


8 کارن فلار آدھ کپ 


٭ ایک پیالے میں پانی لیں, اتنا کہ چکن ڈوب جائے اور 
اس میں نمک بیکنگ پاؤڈں ادرک لہسن اور ہری مرچ 
کا پیسٹ شامل کر لیں۔ 

٭ مرغی کو اس میں ڈال کر میریٹیٹ کرنے کے لئے 
رکھ دیں 4 سے 5 گھنٹے تک۔ 


٭ اب مرغی نکا ل لیں اور اس میں سے پانی نکل 
جانے دیں, یعنی خشک کر لیں۔ 

٭میدہ کارن فلا نمک اور سفید مرچ مکس کر کے 
اسکی کوٹنگ کریں۔ 

+ آپ کوکنگ آئل گرم کر کے ڈیپ فرائ کر لیں۔ 

٭ لذیذ اور کرسپی برؤسٹ تیار ہے۔ سزژو کیجُیے اور 
انجواۓ کیجیۓ 


01ا0 آ9ج065 


الام را 

رز جھاراا ںگروپ بنا ےکا متصدآ پک کم واورلذ یرکھا و لکیا٭* 80 پیا ناے۔ 
1۷ ۴۸۶ یں کم نے دوگرویں متعار فکرداۓ ہیں۔ 

ا گر وپ یل شال ہو ےکی 0۱9 8ابنانام اوران ش رکا نام نل یٹ یس سن کر یں کہ 
68 کو ںگمروپ می شال ہہون کے نل چنیٹ (٥ود٥۱۸۵5‏ ۱۰۰ہ۷) کہا 
تل راز یں رکھاجاۓگا۔ 

وٹ :ا لگگروپ می صرف اورصرف(0 ۸ با٥۰ہ)‏ 21 رک یی ۔خلاف ورزییے 
وا 8٥1۸٥0۷9٥۷4‏ کردیاجاۓگا- 


موہ ,گر ہما 
۴ 1 
4 0344 


